
Un helado artesano
para sorprender al cliente

Ingredientes de origen natural.
Mucho sabor. Una textura excepcional.

Y opciones para que más clientes puedan disfrutarlo.



Runakay: menos aire, más helado, 
más sabor.

Sólo un 14 % de aire incorporado durante 

la elaboración. Esto se traduce en un 

helado con mayor presencia de producto, 

una textura agradable y sedosa en boca 

y una experiencia intensa y definida.

“ El helado no es simplemente el final 
del menú. Es parte de la experiencia 
que recuerda el cliente”.



UN HELADO PARA MÁS CLIENTES

ü Artesano

ü Natural

ü Ingedientes de máxima calidad

ü  Máximo sabor y cremosidad

OPCIONES PARA DIFERENTES 
NECESIDADES ALIMENTARIAS

• Todos nuestros helados sin gluten

• Referencias sin lactosa

• Referencias sin lácteos

• Referencias sin azúcares refinados

• Referencias formuladas sin 
determinados alérgenos, según 
receta

• Opciones elaboradas con base fruta 
o base vegetal.

Cuando un cliente pregunta si puede tomar helado Runakay, 
la respuesta puede ser sí porque es:



“Lo natural no tiene porque estar reñido con el sabor”

INGREDIENTES DE ORIGEN NATURAL No utilizamos bases industriales, polvos ni esencias artificiales. 
Seleccionamos materias primas de calidad para conseguir sabores auténticos y reconocibles. Si el 

helado es de fresa, lleva fresas naturales de temporada.

SIN COLORANTES El color procede de los propios ingredientes.

ELABORACIÓN CUIDADA Cada receta está diseñada para que el ingrediente protagonista se 
reconozca desde la primera cucharada.

SABORES QUE SE RECONOCEN QUEREMOS QUE PIENSE “QUÉ BUEN HELADO, SABE A MANGO!

Mango & maracuyá → fruta protagonista

Limón & jengibre → intensidad y frescura
Vainilla → sabor definido y reconocible

Pistacho → personalidad

MENOS AIRE, MÁS SABOR: UNA TEXTURA QUE SE NOTA

Sólo un 14 % de aire incorporado durante la elaboración, es la razón por la que el helado Runakay es 
más denso, cremoso y con una mayor presencia de producto en cada cucharada.

Todos nuestros ingredientes son de origen natural



DIFERENCIACIÓN

Una propuesta de helado artesano que permite salir de la oferta 
convencional.

MÁS OPCIONES

Una gama que permite responder a diferentes necesidades alimentarias.

EXPERIENCIA

Sabores definidos y una textura cremosa

VALOR PARA EL POSTRE

Un buen helado puede transformar un postre sencillo en una propuesta 
más atractiva.

REPETICIÓN

Cuando el cliente disfruta del producto, no solo vendemos una bola de 
helado: construimos una experiencia que puede hacer que vuelva.

¿POR QUÉ RUNAKAY EN TU ESTABLECIMIENTO?



Graneles•Horeca
Todos los sabores disponibles 

en barquetas de 2,5 L.



MANGO & MARACUYÁ
Ref: 125004

2 uds/caja– 2500ml

LIMÓN & JENGIBRE
Ref: 125005

2 uds/caja– 2500ml

GRANADA & NARANJA
Ref: 125006

2 uds/caja– 2500ml

FRUTOS ROJOS
Ref: 125007

2 uds/caja– 2500ml

GLUTEN • LÁCTEOS
ALÉRGENOS



CAVA ROSÉ
Ref: 225011

2 uds/caja– 2500ml

NARANJA
Ref: 125008

2 uds/caja– 2500ml

STRACCIATELLA DE 
HORCHATA DE CHUFA

Ref: 225001
2 uds/caja– 2500ml

VAINILLA
Ref: 225010

2 uds/caja– 2500ml

CHOCOLATE
Ref: 225009

2 uds/caja– 2500ml

COCO & PIÑA
Ref: 225007

2 uds/caja– 2500ml

AVELLANA & CHOCOLATE
Ref: 22504

2 uds/caja– 2500ml

SIN ALÉRGENOS

SIN ALÉRGENOS



CHOCOLATE
Ref: 325001

2 uds/caja– 2500ml

VAINILLA
Ref: 325004

2 uds/caja– 2500ml

TURRÓN
Ref: 325005

2 uds/caja– 2500ml

PISTACHO
Ref: 325006

2 uds/caja– 2500ml



FRESA
Ref: 425001

2 uds/caja– 2500ml

CREMA DE LIMÓN
Ref: 425004

2 uds/caja– 2500ml

NATA
Ref: 425005

2 uds/caja– 2500ml

LECHE MERENGADA
Ref: 425002

2 uds/caja– 2500ml

MOKA
Ref: 125003

2 uds/caja– 2500ml



Información
Logística

GRANELES 
RESTAURACIÓN

Bombón + Barquetas 2.5 Litros

Todos los sabores disponibles
En barquetas de 2500 ml.



Información
Logística

Bombón de Horchata de Chufa
con cobertura de chocolate.



Tarrinas 130 ml
SIN Gluten • SIN Lácteos • SIN Azúcar refinado

BASE VEGETAL





Tarrinas 130 ml
SIN Gluten • SIN Lácteos

BASE VEGETAL





Tarrinas 130 ml
SIN Gluten • SIN Lactosa • SIN Azúcar refinado

BASE DE LECHE





Información
Logística

Formato disponible: 130 ml



Gracias

Runakay Plus S.L. 

C/ Acrópolis 5, 30007 Murcia.

Tel.: +34 868 247 108 • hola@runakayplus.com

www.runakayplus.com

mailto:hola@runakayplus.com
http://www.runakayplus.com

